
Chers Baladins !

Vous avez appris lors
de notre assemblée
générale du 5 février
que notre cher Mau-
rice  se  retirait  de  la
présidence, très oc-
c u p é  p a r  s e s
« âneries ».
Ce retrait intervient
après trois ans pen-
dant lesquels, il nous
a « poussés, tirés,
boostés  »,  comme l a
si bien présenté Jean-
nine.
Lors de notre réunion
du conseil d adminis-
tration qui a suivi l as-
semblée générale, je
me suis retrouvée pro-
pulsée au poste de
présidente.
Dure succession. Mais
j assumerai, dans la
même ambiance et
dans la convivialité
qui nous est primor-
diale.

Cette année encore

sera très chargée :

♦ nos soirées du Mi-
roir aux Alouettes,
les 29 et 30 avril,
puis les 30 septem-
bre, 1er, 7 et 8 octo-
bre,

♦ notre voyage au
Puy du Fou les 11 et
12 juin

♦ et enfin notre parti-
cipation à Ailly sur
Noye le 19 août.

Alors, bon courage à
tous

 et rendez-vous au
16 mars pour notre ré-
union de reprise !
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Et oui ! Comme le temps
passe  Même si pour nous le
compteur s est bloqué à 1585, il
faut quand même déjà penser
à reprendre les répétitions pour
le prochain Miroir

Outre les éventuelles répéti-
tions, nous avons absolument
besoin de savoir sur qui nous
pouvons compter pour le spec-
tacle des 28 et 29 avril pro-
chains.
Rendez-vous est donné à toutes

et à tous le mercredi 16 mars à 18 h 30
au préau du 1 rue du séminaire, pour
notre traditionnelle réunion de reprise.
Pour ceux qui ne pourraient pas venir,
merci de bien vouloir nous retourner le
talon ci-dessous à notre
présidente.
Cela soulagera d autant
le travail de Daniel, notre
metteur en scène, et
nous permettra à tous de
travailler dans de meilleu-
res conditions.

Nom, prénom.....................................................................................................................

Rôle.......................................................................................................................................

Sera présent le vendredi 28 avril q Ne sera pas présent q
Sera présent le samedi 29 avril q Ne sera pas présent q

(cochez les cases correspondant à votre situation)
Souhaite, si cela est possible, intégrer le rôle de.......................................................

Bulletin à faire parvenir chez Francine, 8 Rue de l’Hôtel de Ville, 59380 Bergues
Ou par mail : francine@baladinsdugroenberg.com
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Bulletin réponse à nous faire parvenir avant le 16 mars...

Réunion de reprise : Mercredi 16 mars à 18 h 30
Enlèvement des costumes : Samedi 23 avril à partir de 14
heures
Répétition générale : Mercredi 27 avril à 18 h 30
Spectacle : Vendredi 29 et samedi 30 avril à partir de 20
h 30 (en fonction des différents lieux)
Restitution des costumes : Mercredi 11 mai à partir de 15 heures

Dates à retenir...

Bientôt la Nuit du Miroir aux Alouettes...

Notez
dès à présent
Ces dates !

IM
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mailto:francine@baladinsdugroenberg.com
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Suite à l assemblée générale du 5 fé-
vrier, votre conseil d administration
s est réuni le vendredi 25 février.
A l ordre du jour : composition du nou-
veau bureau.
Ont été élus :
Présidente .......................Francine CLYTI

Vice-Présidente........ Jeannine DUBOIS
Secrétaire ................... Jacques MARTEL
Secrétaire adjoint ...........Yvon TOLLENS
Trésorier ............... Jean-Claude FRANTZ
Trésorier adjoint ....... Edmond NIEMIERZ

Notre vice-présidente, Jeannine, nous
communique que toute l équipe cos-
tumes vous accueillera au local :
Le Samedi 23 avril à partir de 14 heu-
res, pour l enlèvement des costumes.
Le retour des dits costumes est prévu
pour le mercredi 11 mai à partir de 15
heures.

Merci de bien vou-
loir vous y confor-
mer pour leur sim-
plifier le travail !
Songez que vous
êtes 120 à venir
chercher un cos-
tume...

Enlèvement et Restitution des Costumes...

Le nouveau bureau de l association...

Lors de l assemblée générale, vous
avez validé les dates du Miroir aux
Alouettes pour 2006.
Alors, pour ceux

• qui n étaient pas là,
• qui ont oublié,
• qui n avait pas de papier ou, plus

grave pas de crayon, les voici !
Vendredi 28 et samedi 29 avril 2006

Vendredi 29 et samedi 30 septembre

Concernant, Festin de Rois, la pro-
chaine édition aura lieu en octobre ou
novembre 2006.
La date définitive ne pourra être
connue que mi-octobre 2005 et dé-
pendra des disponibilités de la salle
Looten.

Dates 2006...
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Cher Maurice,

C est avec beau-
coup de regrets, que
nous avons appris ta
décision de ne plus
te présenter comme
président, au sein du
conseil d administra-
tion. Déjà l année

dernière, ton désir de partir était là.

Nous n oublierons pas que, grâce à
toi, avec l idée de Jacques et de Da-

niel, vous avez été les instiga-
teurs du Miroir aux Alouettes.
Il n a pas fallut vous pousser
bien fort, pour que ce projet

novateur aboutisse.

Il faut dire que pour avoir des idées lu-
mineuses, tu en as toutes les minutes.
A tel point qu on aimerait quelquefois,
qu il y ait grève des agents EDF.
Toujours de l avant, tu nous as boostés,
encore et encore. Nous étions 46 au
départ, nous sommes maintenant
presque 200; 200 Baladins heureux.

Et puis tu nous a quitté pendant quel-
ques semaines, pour faire ton voyage
initiatique vers saint Jacques de Com-

postelle. Même Iris n a pas te-
nu le coup. Tu nous es reve-
nu fatigué, amaigri, mais
heureux ! Et encore avec

plus d idées. Tu es fatiguant !
La dernière idée en date, et

celle-ci est titanesque, le site de War-
hem.

Que de travail. Et je te
pioche, et je te démolis,
et je te reconstruis. Que
tes ânes vont être heu-
reux dans cette campa-
gne flamande.

Nous te remercions beaucoup pour
ces années d activités intensives (les
Miroirs, les Festins, quel travail ! les
voyages en groupe). Pour toi, un mot
revient sans cesse, « convivialité ». Et
les Baladins le savent bien. L am-
biance chez nous est exceptionnelle.

Sept ans bientôt que tu nous pousses,
nous traînes et nous entraînes.

Yves m a dit un jour, à la distribution
des costumes, « quand le miroir arrive,
j ai des fourmis partout, partout, j a-
dore  ».
Un adolescent de 14 ans, après avoir
vu le spectacle, a dit à sa mère :
« Maman, je te remercie, c est le plus
jour de ma vie ». Les compliments,
c est bon.

Avec les marins qui boivent dans le
port d Amsterdam,
Avec les Flamandes qui dansent sans
rien dire,
Nous irons manger des frites chez Eu-
gène.
Il y aura des hommes et des femmes
en gibus.
Avec le vent du Nord pour dernier ter-
rain vague,
Avec le plat pays qui est le

(Suite page 5)

Intervention de notre vice président à l AG du 5 février...
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notre,
avec les Baladins (debout !), Ca sent
la bière

Maurice, j ai entendu sur Europe 1 Guy
Bedos déclarer : «  La meilleure preuve
d amour que l on puisse donner à la

personne qu on aime, c est d aimer
ses défauts ».
Et bien Maurice, on t aime.

A l unanimité du conseil d administra-
tion, nous te nommons, Maurice, prési-
dent d honneur.
Je te souhaite bon vent.

(Suite de la page 4)

Philippe Mangin nous
a quitté à l âge de 41
ans le mercredi 2 fé-
vrier, quelques jours
avant notre assem-
blée générale.
Des années durant, il
avait été notre Thyl
l espiègle à l auberge

de la « Double Cuit », au côté de sa
compagne, Anita.
Nous garderons de Philippe, l image
d un joyeux Baladins, aimant rire et
blaguer ainsi que celle d un flûtiste
hors pair
Une petite délégation des Baladins
s est rendue à ses funérailles le 8 février
en l église d  Hondschoote.

Comme annoncé lors de notre der-
nière assemblée générale, c est la
nouvelle adresse de notre site internet.
Bien que travaillant au
XVIème siècle, les Baladins se
devaient aussi de communi-
quer avec des outils de leur
temps
Une partie du site est « grand
public » avec la présentation
de l association, les pro-
chains spectacles et des
photos de nos dernières réalisations
(Miroir, Festin de Rois, Joyeuse Entrée,
Chasse de St Winoc, Debriefing, Mar-

ché de Noël ), sans oublier les liens
avec nos partenaires.
Une autre partie (le petit carré rouge

en bas à droite) est elle plus
particulièrement réservée
aux Baladins, avec l actualité
récente de l association, le
dernier « petit baladin illus-
tré » et les photos de nos
deux dernières manifesta-
tions : notre assemblée géné-
rale et notre soirée

Alors, à bientôt, vous aussi, sur
www.baladinsdugroenberg.com

www.baladinsdugroenberg.com

Philippe Mangin nous a quitté...

http://www.baladinsdugroenberg.com
http://www.baladinsdugroenberg.com
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Le saviez-vous ?
Louis Pasteur, personnage illustre par
ses découvertes, était à l'origine maî-

tre brasseur, et c'est
grâce à son savoir-faire
dans le domaine du
brassage qu'il en est
devenu le conseiller de
bon nombre de brasse-

rie de l'époque.
Selon une étude menée par le Dr Mi-
chael Gaziano de l'école médicale de
Harvard, le fait de boire de l'alcool,
modérément bien entendu, diminue le
risque de troubles cardiaques de 50%.
La bière est une source de richesse, elle

(Suite page 7)

La bière, ses anecdotes, ses coutumes...

Au niveau de la FFFSH, région Nord, il a
été décidé d éditer un guide des fêtes
et spectacles historiques régional pour
mieux faire circuler nos spectateurs
d un site à l autre.

Tiré à une trentaine de
mille, il affectera le même
format que l Oriflamme na-
tional. Ce dernier a la
même vocation mais sur

l ensemble de la France et avec un
nombre bien moins important d exem-
plaires.
Merci à nos trois annonceurs qui nous
ont permis de participer à cet intéres-
sant projets (Office de Tourisme de
Bergues, Alliance, Le
Breughel), qui nous per-
mettra aussi d être présent
en national !

Nombreux sont ceux
d entre vous qui ont dé-

lié les cordons de leur
bourse pour s acquitter de

leur cotisation 2005.
Pour les distraits, les étourdis, les retar-
dataires, il est toujours temps de régu-
lariser votre situation !
Pour ce faire, notre trésorier a délégué
à Jean-Pierre (Clyti) tout pouvoir...

Rappelons que notre cotisation, outre
la marque d appartenance à l asso-
ciation, permet de bénéficier de tarifs
préférentiels dans un certain nombre
de manifestations labellisées FFFSH.
Par ailleurs, exceptionnellement cette
année, un petit cadeau devrait être
remis avec la carte
Alors, à vos porte-monnaie !

Cotisation 2005 : 1 uro !

Guide régional FFFSH...



contient en effet entre autres éléments,
du calcium, du magnésium, du potas-
sium et des vitamines B1, B2, B6, PP, C et
B12 (Source Professeur Trémolières - Ca-
hiers de nutrition et de diététique
Connaissance de la Bière  -1975).

Au début du siècle, on employait une
expression imagée pour exprimer l'état
d'ivresse dans lequel on se trouvait
après avoir bu moult bières. On disait
tout simplement j'ai le houblon qui
commence à dépasser les per-
ches (Source : Contes d'un buveur de
bière  - Charles Deulin).
Aller au Zinc signifiait tout simple-

ment aller au bistrot , au troquet, au
café . En fait on disait zinc par défor-
mation car le plateau des comptoirs
de l'époque était fait de ce matériau.

Truc de Brasseur
S'il est d'avis public qu'en hi-
ver, pour soigner un bon mal de
gorge, un grog bien chaud fait
bon office, dans les salles de
brassage des brasseries, le maî-
tre brasseur et ses brasseurs
savent bien que boire du
moût chaud sortant de la
cuve matière vaut tous les re-
mèdes. En effet, le moût résul-
tant du brassage du malt est
très riche en oligo-éléments et
en sucres naturels.
Dans le processus de brassage, et parti-
culièrement dans la cuve matière, il y a
des températures à respecter scrupu-
leusement. Sans dévoiler aucun secret
de fabrication, deux sont extrêmement
importantes. La première est de 45°C et

la seconde de 74°C. Si nos thermo-
mètres modernes nous accordent à
avoir une précision pratiquement irré-
prochable, il n'en était rien au moyen
âge. Par exemple, pour prendre la
température de 45°C, le maître bras-
seur recourrait à une méthode pour le
moins peu orthodoxe.
En effet, il se déchaussait et trempait
son gros orteil dans sa cuve matière, sui-
vant l'intensité du picotement, il savait
par expérience si son eau était à bonne
température.
Non moins surprenante est la méthode
pour vérifier les 74°C. Tout bêtement le
maître brasseur saisissait son fourquet
(cette sorte de fourche en bois à trois
dents) et le plantait au milieu de son
brassin. Il fallait alors, que le fourquet re-
tombe à une certaine vitesse, seule
connue et appréciée par lui-même,

pour que son brassin soit réus-
si.

Le temps des cerises
II n'est pas question de la célè-
bre chanson, mais d'une
croyance qui voulait que lors-
qu'on brassait de la bière au
temps des cerises, celle ci s'en
trouvait fort mauvaise. On di-
sait même qu'elle avait fleurie.
Tout cela n'était bien sûr que
prétexte car il ne faut pas l'ou-

blier, on ne connaît vraiment bien les
mécanismes de fermentations que de-
puis les recherches de louis Pasteur.

(Extrait de la plaquette de la Bière du Ch'ti)

Maintenant libre à vous de trouver que, déci-
dément,  aux Baladins, « Ca sent la bière ! »

(Suite de la page 6)
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Recette : Riz à la bière et aux fruits confits...

A noter sur vos agendas !

Mercredi 16 mars, réunion de reprise
Mercredi 27 avril, Répétition générale

Vendredi 29 et Samedi 30, Miroir aux Alouettes

« Le Petit Baladin Illustré » est le résultat de
la volonté de votre conseil d administration de
communiquer avec vous toutes et tous.
Alors,
Bonne lecture et  à bientôt !

Retrouvez-nous sur le Web :
www.baladinsdugroenberg.com

La réunion de reprise du 16 mars vous
concerne aussi !
Il est important, qu entre vous, vous

puissiez décider qui fait quoi, avec
qui quand et comment !
Le spectacle a besoin de tous !
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Numéro spécialement concocté à l’attention de :

Avis aux équipes techniques...

Pour 6 personnes. Préparation : 20 mn.
Cuisson : 35 mn. Réfrigération : 2h.
Ingrédients :
200 g de fruits confits, 1 petit verre de
rhum, 150 g de riz rond, 100 g de sucre,
3/4 1 de bière Jenlain.
Pour la crème : 1/2 litre de lait bouillant,
4 jaunes d' ufs,150 g de sucre.
• Faites macérer les fruits confits dans

le rhum.
• Faites blanchir le riz dans l'eau bouil-

lante pendant 5 mn, égouttez le et fai-
tes le cuire pendant 30 mn environ

dans la bière avec les 100 g de sucre.
• Préparez la crème anglaise, fouettez

les jaunes et le sucre, puis versez le
lait bouillant en mince filet tout en re-
muant.

• Reversez la crème dans la casserole et
faites-la épaissir sur feu doux.

• Mélangez ensuite la crème anglaise au
riz cuit, ajoutez les fruits confits et le
rhum de macération puis versez dans
une jatte et réservez au frais au moins
2 heures.
(extrait d'une plaquette de la Brasserie DUYCK)

Les Baladins duGroenberg

http://www.baladinsdugroenberg.com

